Vorspeise

Papillon- oder Fine de Claire Auster
mit Schalotten-Vinaigrette und Chesterbrot

Roquefort-Tartelette mit
Portweintrauben und Krautersalat

Gebeizte Forelle mit Gurken-Kressesalat,
Basilikum-Limettenjoghurt und Rote Bete

Tranchen vom Kalbstafelspitz mit griner Sauce,
Wachtelei und Spargelsalat

Suppe

Erbsen-Minz-Suppe mit gebratener Garnele

Bouillabaisse
mit Sauce Rouille, Comté und Rdstbrot

Hauptgang
Steak Frites mit « La Provence Butter » und gemischtem Salat

Gebratene Romersalatherzen mit rote Zwiebel-Tomatenrelish,
Bulgur-Camembert-Knusper und Friihlauch

Tagliatelle Vongole mit Weisswein-Tomatensud

Dorade en Papillote mit provenzalischem
Gemuse und Réstkartoffeln

Geschmorte Ochsenbackchen mit

Selleriepiree und Fruhlingsgemuse

Dessert

Créme Brialée mit Rhabarbersorbet

Geeistes Schokoladentdrtchen mit
Granatapfel und Haselnuss-Honighippe

Passionsfruchtsorbet mit Crémant

Ké&sevariation mit Frichtesenf und Baguette

Bei Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien sprechen Sie bitte das Servicepersonal an
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Meniu

Gebeizte Forelle mit Gurken-Kressesalat,
Basilikum-Limettenjoghurt und Rote Bete
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Erbsen-Minz-Suppe
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Dorade en Papillote mit
provenzalischem Gemuse und Réstkartoffeln

oder

Geschmorte Ochsenbéckchen mit
Selleriepuree und Fruhlingsgemdise
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Geeistes Schokoladentdrichen mit
Granatapfel und Haselnuss-Honighippe

59 €

Weinempfehlung

Rotwein
Chapeau la Vache
Minervois, Syrah, Grenache und Carignan — 2016
0,75134 €

WeiBBwein
Chenin Blanc, Donatien Bahuaud, Les Toues, Saumur, Loire — 2018
0,75148 €



